Mousse au citran

- 2 citrons non taités
- 150g de sucre
- S eups

- 3cas. deau

- 2 feuilles de gélatine.

Pelen le zeste et Uéliouillanter quelgues minutes pour enlever Camentume. Le
mettre dans une cassevcle avec les 8 jaunes et le sucre. Battre.
Wjeuter le jus d’1 ' citran et 3 c.a.s. d’eau. Mélanger.
Mettre ba gélatine ramallie et essarée dans ba creme chaude.
Mélanger puis laisser nefroidix.
Quand le mélange est tiede, incerporer les blancs en neige.
Répantin dans des wamequins et mettre au frais au maois 12 heures.

Uccornd met et vin :
Un Rivesaltes tlanc eu un Cérans au encere un Saint-Chinian tlanc aux netes

d’agruumes.




